Sonnentracht
Sike Experten

Hirschhornsalz

Unser Hirschhornsalz lockert schwere Teige auf und
sorgt fu?r eine feine, gleichmafige Porung.

Tipp: Verwende zusatzlich noch unsere Pottasche #7 —
so geht der Teig auch in die Breite.

Dosierung: Fu?r 500g Mehl einen gehauften Teelbffel
Hirschhornsalz in einem Essl6ffel Wasser auflosen.

Inhalt: 20g

Zutaten: Ammoniumbicarbonat (E503) 100%
Sensorik & Qualitatsparameter

Durchschnittliche je 100 g

Néahrwerte Allergene: Keine
Brennwert 643 kJ (151kcal)

Fett <05¢g

-davon geséttigte <019 Enthaltene Rohstoffe
Fettsauren

Kohlenhydrate 38g Empfohlene Gebindegrofien
-davon Zucker <0509

Ballaststoffe <0,5¢

Eiweil3 <0,5¢

Salz2) <0,01g

2) Berechnet aus dem natiirlich vorkommenden Natrium.
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