Sonnentracht
Sike Experten

Gelierzucker

2:1

Unser Gelierzucker 2:1 fiir deinen perfekten
Fruchtaufstrich. Er eignet sich ideal fir besonders
fruchtige Marmeladen, Konfitiren oder Gelees.

Anwendung: 5009 Gelierzucker fur 1kg Fruchte oder
700ml Fruchtsaft

1. Aufstrich: Friichte waschen, ggf. entsteinen,
pirieren und anschlieend mit dem Gelierzucker
mischen. Gelee: Kalten, ungesiif3ten Fruchtsaft
mit Gelierzucker mischen.

2. In einem Topf zum Kochen bringen und 4 Min.
unter Rihren sprudelnd weiter kochen.

3. Gelierprobe durchfiihren.

4. Anschlie3end randvoll in abgekochte Glaser
fullen und gut verschliel3en.

Sensorik & Qualitatsparameter

Allergene: Keine

Tipp: Mit unserer Zitronensaure #110 werden Enthaltene Rohstoffe
besonders sifRe Konfitlren mit einer leichten Saure
abgerundet und sind dadurch langer haltbar.

Empfohlene GebindegréRen

Inhalt: 500g
Zutaten: Ribenzucker*, Pektin.

* aus 6kologischem Anbau

Durchschnittliche je 100 g
Né&hrwerte

Brennwert 1682 kJ (396 kcal)
Fett <05¢g
-davon geséttigte <0,1lg
Fettsauren

Kohlenhydrate 98¢
-davon Zucker 98¢
Ballaststoffe 129
Eiweil3 <0,5¢
Salz 0,059
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