Sonnentracht
Slke Experten

Bio Kakao

Coco Monkey

Fein-herber Kakao, karamelliger Kokosblitenzucker
und veganes Kokosmilchpulver vereinen sich zu dieser
harmonischen Trinkschokolade.

e -.vegan

e - nicht raffiniert

e .. aus traditioneller Herstellung

e .- aus nachhaltigem Anbau

Zutaten --- Kokosblitenzucker*, Kakao*,
Kokosmilchpulver*

* aus 6kologischem Anbau
Sensorik & Qualitatsparameter

Durchschnittliche je 100 g

Nahrwerte Konsistenz: Feines Pulver

Brennwert 1.875 kJ / 448 kcal

Fett 199 Farbe: Braun

-davon gesattigte 179

Fettsauren Geschmack: Leicht siif3, mildes Kakaoaroma, intensiver
Kohlenhydrate 569 Kakaogeschmack

-davon Zucker 48 g

Ballaststoffe 8¢ Geruch: Kokos- und Kakaogeruch

Eiweil31) 10g

Salz2) 0,39 Allergene - keine

1) Gluten < 20 ppm MHD - 12 Monate

2) Berechnet aus dem naturlich vorkommenden Natrium

Die Nahrwertangaben basieren auf durchschnittlichen Weitere Qualitatsparameter stellen wir [hnen gerne auf
Analysenwerten, die naturlichen Schwankungen unterliegen. Die Anfrage in unseren umfangreichen

Angaben dienen ausschlieBlich zur Information, insbesondere welche Produktspezifikationen zur Verf[jgung.
Mono- und Disaccharide im Lebensmittel enthalten sind.

Enthaltene Rohstoffe
e Kokos

Empfohlene GebindegréRen

¢ Blockbodenbeutel 250 g
¢ Blanko Dose 250 g hoch
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