Sonnentracht
Sike Experten

Bio Agavendicksaft

wild

Ideal zum Verfeinern aller kalten und warmen Getrénke,
fur Obstsalat, Desserts und Milchspeisen, sowie
vielfaltige Einsatzmdglichkeiten in der phantasievollen
Kiche.

e -.vegan

e .. niedriger glykédmischer Index )

e .. vielfaltig einsetzbar

Zutaten --- Agavendicksaft* 100%

* aus Okologischem Anbau

Durchschnittliche je 100 g Sensorik & Qualitatsparameter
Nahrwerte
Brennwert 1275 kJ/ 300 kcal Konsistenz: Flissig
Fett <0,5¢9
-davon gesattigte <0,1g Farbe: Hellgold
Fettsauren
Geschmack: Neutrale SuiRe mit einem leicht fruchtigen
Kohlenhydrate 759 Eigengeschmack
-davon Zucker 7549
Geruch: Suf3, aromatisch, mild
Eiweil31) <0,59
Ballaststoffe <0,5¢ Brix: min. 74%
Salz2) 0,03g

Allergene --- keine, enthalt: Fructose
1) Gluten < 20 ppm
2) Berechnet aus dem naturlich vorkommenden Natrium

MHD --- 18 Monate

Die Nahrwertangaben des Zuckerspektrums basieren auf

durchschnittlichen Analysewerten, die naturlichen Schwankungen Weitere Qualitdtsparameter stellen wir lhnen gerne auf
unterliegen. Anfrage in unseren umfangreichen
Produktspezifikationen zur Verfligung.

ad

Naturland

Enthaltene Rohstoffe
* Agave

Empfohlene GebindegréRen
e Spender 700 g PET
e Spender 250 g PET
e Spender 350 g PET
e Spender 500 g PET
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